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APMEKLĒJUMA ĪSTENOŠANAS GRAFIKS 
LAP 2014.-2020. apakšpasākums “Saimniecību un mežu apmeklējumu nodrošināšana ”, LAD Līguma nr. 10.2.1-2.36/23/P23 

 

Apmeklējuma tēma: Saimniekošanas dažādošana: lauku vides tūrisma saimniecību attīstība - vietējās produkcijas noieta veicināšana, 
mārketinga projektu veidošana, tūrisma produkta prezentāciju organizēšana  

 

Grupas Nr. LLKC13Oz02-L 

 

Datums Norises vieta Apmeklējuma tematika 
Sākums 

 (plkst.) 

Noslēgums 
(plkst.) 

Stundu 

skaits 

1.diena 

31.07.2025. 

Amatniecības sieri 
“SOIRA” 

Birznieku iela 8, 

Birznieki, Ādažu nov., 
LV-2164 

SOIRA ir gardēžu atzīts zīmols, kas apvieno tradicionālas 
sierdarīšanas metodes ar mūsdienīgu izpratni par strauji augošo 

bioloģiskās pārtikas tirgu. Mazākā siera ražotne Latvijā, kas 
piedāvā vairāk kā 20 dažādu šķirņu sieru. Starptautiski novērtēts 

pasaules atzītākajā pārtikas vērtēšanas sistēmā British Great Taste. 
Unikālajā “Soiras” sierā ir tikai divas sastāvdaļas - piens un sāls. 
Pārējo nodrošina darināšanas veids, baktērijas un pelējumi, kas 

savu darbu veic jau nogatavināšanas procesā. 
Siera ražošanā tiek izmantots bioloģiski sertificēts piens. 

Saimnieku pieredzes stāstījums, kā veicināt noieta tirgu un 
prezentēt savu produkciju un dažādu sieru degustācija.  

 

09:30 11:30 2 

 

 

Zemnieku saimniecība 
“Kronīši” 

Viļķenes pag., 
Limbažu nov., LV-

4050 

Zemnieku saimniecība “Kronīši” nodarbojas ar bioloģisko 
dārzeņu audzēšanu un pārstrādi. Viens no populārākajiem  

produktiem ir Tomātu pasta, kas tiek ražota pēc pavāra, radinieka 
Mārtiņa Sirmā izstrādātās receptes, kas ir veiksmīga mārketinga 

piemērs un zīmola atpazīstamības devums saimniecībai. 
Produkcijas klāstā ir BIO tējas, ievārījumi, kompoti, konservi, 

sulas. Dažādu produktu degustācija.  
 

13:30 15:30 2 
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2.diena 

01.08.2025. 

Saimniecība “Jēru 
klubs” 

“Jaunbomji”, 

Skaņkalnes pag., 
Mazsalacas nov.,  

LV-4215 

“Jēru klubā”, kas ir zemnieku saimniecības "Ķeiķi" publicitātes 
vārds, kopš 2011. gada tiek audzētas aitas. Tiek piedāvātas 

dažādas meistarklases, meditācija ar aitām un sniegta iespēja 
iegādāties merino aitu vilnas dziju, jēldziju, kārsumu un aitādas, 
kā arī dažādus dzijas un vilnas izstrādājumus un ziepes no aitu 
taukiem. Veiksmīga mārketinga stratēģija ir bijis piedāvājums 
absolvēt Jēru kluba akadēmiju – programma piemērota dažāda 

vecuma bērniem, piedaloties aizraujošās nodarbības, kur galveno 
lomu ieņem aitas. Saimniecībā var iegādāties saldētu, svaigu jēra 

gaļu un tās izstrādājumus. Jēru gaļas un to izstrādājumu 
degustācija. 

 

12:30 14:00 2 

 Rūjienas amatnieku 
biedrība “Rūzele” 

Skolas iela 8A 

Rūjiena, Valmieras 
novads, LV-4240 

Rūjienas amatnieku biedrībā “Rūzele” apvienojušies 65 Rūjienas 
un tās apkārtnes amatnieki. Šī ir vieta, kur uzzināt tradicionālo 

Rūjienas ēdienu stāstus un nodegustēt ēdienus, kas joprojām tiek 
celti godā, tādejādi prezentējot tūrismu un ražošanau lauku vidē. 

2025.gadā biedrība uzņemta Eiropas kulinārā mantojuma 
tīklā, apliecinot dalībnieka ražotā vai pagatavotā ēdiena sasaisti ar 

konkrēto reģionu, izceļot tā īpašās garšas. Uz vietas darbojas 

vietējo produkciju amatnieku veikals Atspole. Tiek piedāvātas 
dažās meistarklašu nodarbības - maizes cepšana, ievārījuma 

vārīšana, siera siešanaa, rotu taisīšana, ādas izstrādājumu 
gatavošana, tamborēšana un kulinārijas meistarklases.  

 

14:30 15:30 1 

 Naukšēnu vīna 
darītava 

"Saulesvārti", 
Naukšēni, Naukšēnu 
pagasts, Naukšēnu 
novads, LV-4244 

 

Naukšēnu vīna darītava ir bioloģiskā saimniecība, kurā dara sidru 
no Paradīzes āboliem. Šeit ar vīna darīšanu nodarbojas jau otrajā 
paaudzē un augļi un ogas tiek audzēti turpat Naukšēnos - Baltijā 

lielākajā paradīzes ābeļu dārzā, kura platība ir 6 hektāri. Rudenī ir 
iespēja piedalīties paradīzes ābolu lasīšanas talkā. Iepazīšanās ar 

ražotnes darbu un stāsts par sidra ražošanas procesu, par 

produkcijas noieta veicināšanu vietēja un starptautiska mēroga 
vīndaru pasākumos. Degustācija. 

16:00 17:30 1,5 

 

https://www.valmierasnovads.lv/rujienas-amatnieku-biedriba-ruzele-sogad-uznemta-eiropas-kulinara-mantojuma-tikla/
https://www.valmierasnovads.lv/rujienas-amatnieku-biedriba-ruzele-sogad-uznemta-eiropas-kulinara-mantojuma-tikla/
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3.diena 

02.08.2025. 

Siera un makaronu 

ražotne Raunā, 
Parka iela 4a, Raunas 

pag., Smiltenes nov., 

LV-4131 

2006. gadā dibināts Ceriņu ģimenes uzņēmums, kas plašāk 
atpazīstams ar sākotnēji diviem ražotiem produktiem - Zaļais siers 

un Zelta (zināms kā gī) sviests. Šobrīd piedāvājumā ir jau 29 
produkti, to skaitā beramais siers ar baravikām, siers Ķiplociņš, 

siers ar garšaugiem, pikantais knapsieriņš, 16 veidu Mājas 
makaroni, 4  veidu Mājas nūdelītes un 3 veidu platie makaroni 

"Saulainā izlase". Viena no siera galvenajām sastāvdaļām – 

sierāboliņs – tiek audzēta pašu dārzā. Uzņēmuma rašanās stāsts, 
ražošanas procesa izzināšana, vietējo izejvielu noieta veicināšana 

un dažādu produktu degustācija. 
 

14:30 16:30 2 

 “Latvijas Ķiploks” 
Muciņas, Līvi, 

Drabešu pagasts, Cēsu 
novads, LV-4101 

Zīmols, kas simbolizē veselīgus, drošus un kvalitatīvus produktus. 

Ķiploku audzēšana un pārstrāde, radot produktus ar augstu 
kvalitāti un pievienoto vērtību - ķiploku pulveris, ķiploku 
granulas, ķiploku tēja,  interesanti našķi un dzērieni, kā arī 

tradicionālie marinējumi un pesto. Ar bioloģiskās metodēm paši 
audzē ziemas ķiplokus Kente un Porcelāns. Ķiploku audzēšanas 

procesa veiksmes un sarežģījumi, kā arī ķiploku produkcijas 
dažādība, to degustācija. 

 

17:00 19:00 2 

    Kopā: 
12.5 

 

Grupas vadītājs: Inga Roberto 24 h 

 

 

 
Pasākuma laikā iespējama fotografēšana, audio un video ierakstu veikšana ar mērķi atspoguļot pasākuma norises gaitu. Uzņemtais materiāls var tikt reproducēts, izplatīts vai publicēts pasākuma organizatora 

interneta vietnēs un drukātajos materiālos. 


